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Ÿ HPE100 PROG ( Программируемая версия).
Ÿ Количество уровней: 5.
Ÿ Размер противня: 600×400 мм

(5 алюминиевых противня в комплекте).
НАЗНАЧЕНИЕ
Ÿ Для пекарен, кафе, закусочных, магазинов повседневного

спроса, АЗС, а также для поддержки производства в
ресторанах и на предприятиях с круглосуточным
обслуживанием.

СОПУТСТВУЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
(приобретаются дополнительно):

ВАРИАНТЫ ПОДСТАВОК:

ЗАКРЫТАЯ ПОДСТАВКА
             (10 противней) 

ОТКРЫТАЯ ПОДСТАВКА
           (7 противней)

Prática LTD, Russia
www.practicaltd.ru

Официальный 
представитель в России
ООО "РБК Технология"

Тел: +7 (495) 120-30-74
8 (800) 444-12-18
e-mail: info@rbk-tehnology.ru

Подставка
(приобретается дополнительно)

Дисплей
температуры

Индикатор
нагрева 

Дисплей
времени 

Регулировка
температуры

Регулировка
времени

Программировать/
Запустить

Ручная подача пара 

Кнопка "Вкл/Выкл"

Прямой доступ
к программам 

Кнопка
"Возврат"

Настройки

Ÿ Зонт вытяжной с пароконденсатором.
Ÿ Шкаф расстоечный 4.6.

Ÿ Загрузка печи по узкой стороне (400 мм).
Ÿ Расстояние между направляющими 100 мм (5 направляющих).
Ÿ Таймер: от 1 до 99 минут.
Ÿ До 100 рецептов, по 4 этапа каждый, плюс один этап
предварительного разогрева.
Ÿ USB-порт для импорта и экспорта рецептов.
Ÿ Корпус из нержавеющей стали.
Ÿ Регулируемые опорные ножки.
Ÿ Диапазон температуры от 50°C до 250°C.
Ÿ Нагрев защищенными ТЭНами.
Ÿ Парогенерация 3-х уровней (автоматическая / ручная).
Ÿ Максимальная температура впрыска 230°C.
Ÿ Ручной клапан удаления пара (для сброса пара из камеры).
Ÿ Конвекция с принудительной циркуляцией воздуха при помощи
высокоэффективной турбины.
Ÿ Функция реверса.
Ÿ Функция отключения конвекции для выпечки кондитерских
изделий (макс. 10 минут).
Ÿ Подсветка рабочей камеры.
Ÿ Дверца с закаленным двойным стеклом, распашного типа для
удобства очистки.
Ÿ Дренажное отверсти для удаления воды при очистке.
Ÿ Штабелируемая конструкция: макс. 2 единицы (1+1).
Ÿ Эффективное использование энергии.
Ÿ Гарантия - 1 год.
СТАНДАРТНАЯ КОМПЛЕКТАЦИЯ
Ÿ Противни  (алюминиевые) 600×  400 мм - 5 шт.
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ МОЩНОСТЬ
Ÿ Примерно 100 буханок хлеба (50 г) за цикл.
АКСЕССУАРЫ (приобретаются дополнительно):
Ÿ Алюминиевые противни  600×400 мм.
Ÿ Подставка закрытая (на 10 противней.
Ÿ Подставка открытая (на 7 противней).
Ÿ Комплект переключения питания 220/380.

Шоурум: г. Москва, 
проезд Шелихова, д. 2, 

помещ. 8Н
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 СХЕМА МОНТАЖА

ВИД СБОКУ ВИД СПЕРЕДИ ВИД СВЕРХУ

ВЫТЯЖНОЙ ЗОНТ
64 мм 75 мм

ВЫТЯЖНОЙ ЗОНТ

Максимальное
расстояние

1,5 м

Водопроводный 
кран

<1 м

707 мм

745 мм

1500 мм

ОБЩИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ

Рекомендуем использование вытяжного зонта для улавливания паров. В случае 
использования, вытяжка должна находиться на высоте не менее 40 см от печи 
и выступать на расстоянии 30 см от фронтальной стороны оборудования, 
чтобы пары, выходящие из пароотвода и дверного проема, улавливались 
вытяжным зонтом.

Печь не должна располагаться рядом с источниками тепла, которое выделяет 
жир, пар и тепло. Во избежание повреждения электроники оборудования 
необходимо, чтобы вентиляционные выходы, электронные платы и турбина 
находились на достаточном расстоянии от этих источников тепла. Печь 
должна быть установлена на ровной поверхности и вентилируемом месте. 
Неправильная установка может привести к аннулированию гарантии.

ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

ВНИМАНИЕ!
Убедитесь, что электрические характеристики сети соответствуют данным 
указанным на паспортной табличке (идентификационном шильде), 
расположенной на задней панели оборудования.

Розетка должна быть расположена на расстоянии не более 1,5 м от устройства 
и в обязательном порядке оборудована клеммой заземления. Это позволит 
уменьшить риски поражения электрическим током в случае короткого 
замыкания в сети. Обеспечение соответствия параметров электросети в месте 
установки является ответственностью Заказчика.
Подключение оборудования должно осуществляться квалифицированным 
персоналом, сертифицированным компанией ООО "РБК Технология".
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Модель Фазы
Частота

(Гц)
Мощность

(кВт)
Автомат 

(A)
Кабель
(мм²) Тип разъема

PROG

220

380

1~

3~

50

50

8.35

8.35

40

16

3×6

5×2.5

40A

16A
(L1+L2+L3+N+PE)

ГИДРАВЛИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Тип подключения водопровода - проточный (диаметр 3/4 ").

Затягивайте гидравлические соединения вручную, не используя 
инструменты.

Для снижения жесткости воды мы рекомендуем устанавливать фильтры 
для воды (не входит в комплект). Обеспечение надлежащего качества воды 
является ответственностью Заказчика и должно соответствовать 
следующим параметрам:

Водородный показатель (pH): 7,0-8,0
Общее солесодержание (TDS): 50–125 мг/л
Диоксид кремния (SiO₂): < 13 мг/л 
Хлориды (Cl): < 25 мг/л
Свободный хлор (Cl₂): < 0,1 мг/л
Давление воды: 0,5–1,5 бар (5–15 м вод. ст.)
Щелочность (в пересчете на CaCO₃): 50–100 мг/л
Общая жесткость: 1,75–3,50 мг-экв/л (50–100 мг/л CaCO₃)

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ

Модель

Габариты оборудования Габариты в упаковке

Высота
мм

Ширина
мм

Глубина
мм

Вес
кг

Высота
мм

Ширина
мм

Глубина
мм

Вес
кг

HPE100
PROG

HPE100 PROG
(Программируемая версия)

Расстояние между уровнями 100 мм

Вместимость 5 противней 600×400 мм

Левая
стенка

Задняя
стенка

Правая
стенка

Левая
стенка

Задняя
стенка

Правая
стенка

25мм 75мм 25мм 150мм 150мм 800мм 
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HPE100 PROG
(Программируемая версия) 

Конвекционная печь

Минимальные вентиляционные зазоры
(Минимальные расстояния от стен/оборудования 

для обеспечения циркуляции воздуха и охлаждения).

Рабочие зазоры для обслуживания
(Минимальные расстояния для доступа 

при ремонте и обслуживании).

Ø 3/4"

Слив: подключайте к канализации или дренажному колодцу. Температура 
стока: до 75°C (используйте термостойкие трубы).

(L+N+PE)

Напряжение
(В)
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