








( ЛУЧШИЕ ТЕХНОЛОГИИ ) 

С1 
Корпус выполнен из нержавеющей 
стали 

(AISl304 внутри и AISl430 снаружи). 

Высокоэффективная термоизоляция 
сохраняет корпус холодным во 
время работы оборудования (нет 
риска получить ожог). 

Съемный фильтр-катализатор 

Технология VENTLESS* 

Оборудование не требует 
подключения вытяжного зонта. 
Катализатор легко демонтируется 
для очистки и обслуживания. 

* Высокоскоростные печи

[Ш) 
Три вида нагрева 
(IR, ТЭН + конвекция, микроволны)

Высокоскоростной равномерный 
нагрев по всему объему. 

Вместительная камера 

В миниатюрной СОРА EXPRESS 
можно использовать GN 1/2, 
ROCKET EXPRESS вмещает GN 2/3, 
а Forza STi готовит большую 
пиццу 40см. 

Рм'т1ед 

[Ш] 
Индивидуальные настройки параметров 

в каждом шаге 

Температура, время, конвекция, 

микроволны, мощность IR-элемента.

До 1024 рецептов, по 8 шагов в каждом. 

USВ­порт для загрузки рецептов. 

Телеметрия 

Удаленный доступ позволяет не присутствуя 

на объекте: 

• контролировать работу оборудования и вести учет,

• прогнозировать спрос блюд и расход продуктов,

• дистанционно добавлять, обновлять и
корректировать программы, что особенно актуально
для сетевых заведений.



https://www.praticabr.com/Default.aspx


https://www.praticabr.com/show.aspx?idMateria=+ZLGaWKWQjCYQGsKpXrJWA==
https://www.praticabr.com/show.aspx?idMateria=7+umxVECX8m7/ZmT0DLCeg==
https://www.praticabr.com/show.aspx?idCanal=wt65xqETQyE0t548AkkHyg==




https://www.praticaltd.ru/video/




с ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ СОРА EXPRESS ) 

КОМПАКТНАЯ ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ С САМЫМ БОЛЬШИМ 

ВНУТРЕННИМ ОБЪЕМОМ В СВОЕМ КЛАССЕ! 

Печь, котораs:� вмещает GN ½ {325 х 265 мм) при 

ширине самой печи всего 405 мм! Это лучшее 

решение длs:� ограниченного пространства: в кафе, 

на фудкорте, на АЗС, в фудтраке, в закусочной. 

Печь обладает широким функционалом: подходит 

длs:� быстрого приготовлениs:� охлажденных или 

замороженных продуктов, как сырых, так и 

предварительно обжаренных, запеченных, в том 

числе лазаньи, пасты, сэндвичей, а также блюд 

высокой степени готовности. В результате Вы 

получаете превосходный вкус и внешний вид, 

а также аппетитную хрустs:�щую корочку. 

* Доступен оригинальный Cook Book

Интуитивно понs:�тный интерфейс делает 

использование печи простым и удобным даже 

длs:� персонала без поварского образованиs:�. 

Не требует подключениs:� к вентилs:�ции за счет 

использованиs:� съемного фильтра-катализатора. 

Выполнена из нержавеющей стали AISl304 

внутри и AISl430 снаружи. 

Сочетание конвекции горs:�чего воздуха с 

микроволнами и IR-излучением позволs:�ет 

разогревать, запекать или поджарить продукты 

в 10 раз быстрее, чем в традиционном 

оборудовании! 

Рпд'-гlед 

https://praticaltd.ru/catalogs/cook-book/CookBook%20-%20Copa.pdf


с ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ СОРА EXPRESS ) Рпд'-гlед 

• Интуитивно понsпный интерфейс- npocтas:i в управлении сенсорнаs:� панель; 750 30 

• Габаритные размеры 405*780*694 мм;

• Размер камеры 336*287*183 мм, объем камеры 17,5 л; • 1 

! ! • До 1024 рецептов, по 8 шагов каждый, длs:� удобства разделены на 16 групп;

• Регулируемаs:� температура от 30 С0 до 280 С0
; 

• Возможность регулировки конвекции, мощности IR-элемента и микроволн;

• Равномерный нагрев по всему объему;

• Модели на 1 магнетрон -2,8кВт/220В или 2 магнетрона - 6,9кВт/220В и 6,6кВт/380В; -

544 

405 • USB порт длs:� загрузки рецептов;
310 680 30 

• Телеметриs:�;

• Не требует подключениs:� к системе вентилs:�ции;

• Съёмный фильтр-катализатор (легкость чистки и обслуживаниs:�);

694 - 592 • Особенности: режим проработки, избранное и руководство по ежедневной очистке;

• Можно использовать металлическую посуду-только оригинальные аксессуары Pratica;

• Регулируемые ножки;

102 • Цвет: черный, стальной, оранжевый;

357 990 • Гарантиs:� -1 год.

В комплекте с печью поставляется: 

тефлоновый лоток   I   противень с антипригарным покрытием   I   противень-гриль двухсторонний   I   алюминиеваs:� лопатка 





ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ ROCKET EXPRESS 

Печь ROCKET EXPRESS повторяет функционал своего более 

компактного «брата» СОРА EXPRESS. При этом увеличенный 

размер камеры, вмещающей гастроемкости GN 2/3 и GN 1/2, 

позволяет готовить большие объемы продуктов, с повторяемым 

отличным качеством блюд. 

Печь ROCKET EXPRESS одновременно может запечь, пожарить 

или разогреть гораздо больше продуктов, чем ее аналоги. 

Благодаря сочетанию трех видов нагрева (конвекция горячего 

воздуха, микроволны и IR-излучение) печь готовит блюда за 

считанные секунды! 

Пани ни (20 см) 

20 секунд 

Разогреть кесадил ью 

30 секунд 

Спаржа на пару 

1 минута 

Пицца (34 см) 

2 минуты 

-

Рпд'-гlед 

Куриные крылышки 

1 минута 45 секунд 

В результате Вы получаете превосходный вкус и внешний вид, а также аппетитную хрустящую корочку! 

* Доступен оригинальный Cook Book

https://praticaltd.ru/catalogs/cook-book/CookBook_Rocket%20Pr%C3%A1tica%20-%20Speed%20Ovens.pdf


ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ ROCKET EXPRESS 

• Интуитивно понsпный интерфейс - npocтas:i в управлении сенсорнаs:� панель;

• Габаритные размеры 532*805*636 мм;

• Размер камеры 394*362*146 мм, объем камеры 21 л;

• До 1024 рецептов, по 8 шагов каждый, длs:� удобства разделены на 16 групп;

• Регулируемаs:� температура от 30 С0 до 280 С0
; 

• Возможность регулировки конвекции, мощности  IR-элемента и микроволн;

• Равномерный нагрев по всему объему;

• Модель на 2 магнетрона - 6,9кВт/220В и 6,6кВт/380В;

532mm 294mm 

636mm 536mm 

700mm 40mm • USB порт длs:� загрузки рецептов;

• Телеметриs:�;

• Не требует подключениs:� к системе вентилs:�ции;

• Съёмный фильтр-катализатор (легкость чистки и обслуживаниs:�);

Рпд'-гlед 

• Особенности: режим проработки, избранное и руководство по ежедневной очистке;

100mm 

-------

441mm 1015 mm 

• Можно использовать металлическую посуду- только оригинальные аксессуары Pratica;

• Регулируемые ножки;

• Гарантиs:� - 1 год.

В комплекте с печью поставляется: 

тефлоновый лоток   I   противень-гриль двухсторонний   I   алюминиеваs:� лопатка 



ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ ROCKET EXPRESS Рпд'-гlед 





ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ FIТ EXPRESS Рпд'-гlед 

• Габаритные размеры 386*625*619 мм;

• Размер камеры 315*341*170 мм, объем камеры 18 л;

• Интуитивно понsпный интерфейс - простаs:� в управлении сенсорнаs:� панель;

• До 1024 рецептов, по 8 шагов каждый, длs:� удобства разделены на 16 групп;

• USB порт длs:� загрузки рецептов;

• Телеметриs:�;

• Два типа нагрева: конвекциs:� и микроволны;

• Регулировка температуры от 30°С до 280°С, мощности СВЧ от О до 100%;

• Равномерный нагрев по всему объему;

• Модель на 2 магнетрона - 6,8кВт/220В и 6,5кВт/380В;

• Не требует подключениs:� к системе вентилs:�ции;

• Съемный фильтр-катализатор (легкость чистки и обслуживаниs:�);

• Особенности: режим проработки, избранное и руководство по ежедневной очистке;

• Можно использовать металлическую посуду-только оригинальные аксессуары Pratica;

• Цвет: черный, стальной, оранжевый;

• Гарантиs:� -1 год.

В комплекте с печью поставляется: 

тефлоновый лоток   I   противень-гриль двухсторонний   I   алюминиеваs:� лопатка 



ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ ДЛЯ ПИЦЦЫ FORZA STI 

Высокоскоростная печь FORZA STi 

разработана, чтобы выпекать для ваших 

гостей все виды пиццы: на тонком и 

толстом тесте, свежую или 

дефростированную. Камера позволяет 

готовить изделия диаметром до 40 см, 

равномерно пропекая их и создавая 

румяную корочку. Пицца получается 

аппетитной на вид и потрясающей на вкус. 

Технология Rapid Cook сочетает 

конвекционный тип нагрева, 

подачу высокоскоростного 

потока горячего воздуха и

IR­излучение. Такое техническое

решение сокращает время 

приготовления на 50-80%, 

выигрывая по вкусовым 

качествам готового блюда. 

Римская пицца 30 х 20 см 
2 минуты 

Малая пицца на 
пышном тесте, 30 см 
2 минуты 20 секунд 

Средняя пицца на 

пышном тесте, 36 см 

2 минуты 45 секунд 

Рпд'-гlед 

Большая пицца на 

пышном тесте, 40 см 

3 минуты 

Однако пицца - не единственное, чем вы сможете угостить ваших гостей с Forza STi. В ней реально приготовить сотни 

разных блюд: хлебные палочки, печенье, брускетты, кальцоне и др. Forza STi идеально подходит для заведений, где 

требуется быстрое обслуживание, ресторанов, отелей, пекарен, магазинов и закусочных, а также ресторанах 

быстрого обслуживания. 

* Доступен оригинальный Cook Book

https://praticaltd.ru/catalogs/cook-book/Cookbook%20%20-%20%20Forza_STi.pdf


• 

• 

• 

• 

• 

• 

ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ ДЛЯ ПИЦЦЫ FORZA STI Рпд'тlед 

Габаритные размеры 705*788*340 мм; 

Размер камеры 460*435*93 мм; 

Объем камеры 18,6 л; 

Корпус нержавеющая сталь; 

Сенсорная панель управления; 

До 1024 рецептов, пошаговая рецептура; 

USB порт для загрузки рецептов; 

� 1 illl l 
С7 

::Е 
::Е 

N 

705мм 225мм 

340мм 

• 

102 мм 

64Змм 

• Регулируемая температура до 330 С0
; 

678мм 

1 

945мм 

• Независимо управляемые верхний и нижний нагреватели;

42мм 

• Легкосъемный каталитический фильтр, не требующий использования вытяжки;

• Двойная стеклянная дверь с системой легкой очистки;

• Компактное размещение, возможность установки до 3 печей в башню;

• Мощность 6,6 кВт. Напряжение 2208;

• Гарантия - 1 год.

В комплекте с печью поставляется: 

противень-сетка для пиццы D 40 см   I   держатель для чистки губкой   I   алюминиевая лопатка 

























https://www.praticaltd.ru


https://www.praticaltd.ru/catalog/konvektsionnye_pechi/
https://www.praticaltd.ru/catalog/vysokoskorostnye_pechi/
https://www.praticaltd.ru/catalog/vysokoskorostnaya_pech_dlya_pitstsy/
https://www.praticaltd.ru/catalogs/katalogi/
https://www.praticaltd.ru/catalogs/broshyury/
https://www.praticaltd.ru/catalogs/cook-book/




https://www.praticaltd.ru/video/



